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Weißwein 

Rivaner, Qualitätswein, feinherb,  
Weingut Friedrich Kiefer, Baden 

0,25l 7,50 € 
 
 

Rosewein 
Schmetterlinge im Bauch, Cuvée, trocken 

Q.b.A ,Weingut Kiefer, Baden 

0,25l 7,50 € 
 

Rotwein 
Tempranillo, trocken Tierra de castilla,  

Bodegas Eguren, Rioja, Spanien 
0,25l 7,50 € 

 
Neufahrn, den 14.02.2026 

Menü  
 

Gemüsepralinen auf Rote-Bete-Carpaccio 
 

***  
Dreierlei vom Lachs und Seeteufel 

Gebeizter Lachs | Lachs- und Seeteufeltranchen | Lachsröllchen 
 

*** 
Selleriecremesuppe 

Sellerie | Kräuter | Jakobsmuscheln | Kartoffelstroh 
 

*** 
Apfelsorbet 

auf Wunsch mit Schlosssekt aufgegossen  
 

*** 
Niedrig gegarte Kalbslende im Heu 

Kalbslende | Balsamicosoße | Gebackene Kartoffelkugeln 
Karottenbündchen | Bohnenbündchen 

 
oder 

Kartoffelkugeln mit Frischkäsefüllung auf Ratatouillegemüse 
 

*** 
Dessert für Zwei aus der Schlosspatisserie 

Kokosmousse | Schokosouffle | Marmoriertes Mousse 
Creme Brûlée | Gebäck 

 
 

€ 85,00/Person 
Beginn für alle 19:00 Uhr 


